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Noo coups de caeur Provence

Les trois couleurs

Malgré plus de 80 % de vins rosés
en production dans la région
Provence, une fois n'est pas
coutume, cette sélection fera la
part belle aux autres couleurs
que sont le rouge et le blanc aux

multiples cépages.

Dégustation: Marie-Astrid Pascal - Photo : Jean-lLuc Barde

COTES DE PROVENCE
Chateau Maravenne,
Collection privée
2004- 1190 €
Un blanc constitué uniquement
de rolle qui lui confére néan-
moins un beay méﬁssuge deso-
veurs allant des fleurs blanches
comme |'ocacio, le chéwrefeuille,
en possant par de beaux fruits
jaunes. Nous sommes face @ un
vin de plaisir immédiot qui s’ou-
vrira sur des horengs, pommes &
I'huile ou de beoux fromages de
la région légerement secs. Un

blanc d'été rofrachissant.

BANDOL
Domaine
de La Laidiére
2003 - 16,50 €
Racheté por le domaine Tempier,
ce hondol posséde les époules
pour escorter les repos de tem-
péramant. Sa structure, il lo doit
0 son cépage phore qu'est e
mourvédie associé o finesse
du cinsault. U'ossemblage ovec
du F!enuthe donne un jus d'une
belle composition. Jeune, il o lo
fougue d'un étolon qui soura se
loisser dresser par le femps. ... si
vous en ovez ln pofience.

Tous droits réservés a I'éditeur

LES BAUX-DE-
PROVENCE
Domaine de
Lanasiéres, Equinoxe
2001 -15¢€
Les vignes de ce domaine voient
le jour au coeur des Alpilles. Ceffe
quinoxe, légérement réglissée
en bouche, propose un nez pui-
sant de fruils rouges, de tabac
blond. Un bel équilibre et une
fraicheur étonnante. So finale
s'inscrit sur des notes de cerises
kirshées et de pruneaux. Loccord
ovec une ratotouille et des cates
d"agneaux grillées vous ravira !

BANDOL
Domaine Ray-Jane
2013 - 1650 €
Lhumus transmet au jus cette
coractéristique de joli Lois. Un
vin naturel ou fruité remorquable
de cerise. Lo finesse d'un grand
clossigue de Bondol pour ce
rouge rayonnont de soveur et
maitrisé porfaitement dans son
ossemblage. La finale serrée et
bien concentrée loisse envisager

~z—| une belle garde. Encore sou-

vage, ce mourvédre prendro
avec I'dge la belle moturité du
raisin rai de I'oppellation.

BANDOL

Domaine de

Terrebrane

20015-17€
Les frois couleurs sont présentes
dans 'oppellation Bondol, et no-
tamment le rosé sur ce domaine.
Le vin prend un hel éclat et pos-
séde des notes d’u-gblgmes odow
cies qui coulent en bouche ovec
gourmondise. En dégustation,
c'est I'élégonce qui surgit ovec
une extreme fraicheur et de
beaux ardmes fruifés. So légare-
1é n‘excut pos lo profondeur,
bien ou confraire.

FERREAR

wdis

PATRIMONIO
Yves Leceia, E Croce
2015 - 23,40 €
(e 100 % vermenfino fuselé et
suave porfe en lui I'empreinte
maritime et fraiche de son ter-
foir. L'ensemble du domaine en
conversion bio actuellement est
situé sur le sol argilo-calcoire et
schisteux unique d'E Croce. le

vin est omple en bouche avec
une fingle froiche qui s"éfire sans
lourdeur sur des notes floroles
dons so jeunesse. [l mérite de se
faire désirer pour ofteindre lo
perfection de ploisir gustatif.
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BANDOL
Domaine Tempier
2013-27€
Une des références @ Bandol
avec ce vin opulent. Un seigneur
taillé pour ln gostronomie qui
opprendra & trouver son équilibre

avec les années et fondra ses *
fanins qui peuvent poraitre sou-

vages s'il est bu frop jeune. Franc
et honnéte dans son attague, le

juss se révéle onimal en bouche et
se développe mojestueusement -

ovec des orbmes puissants de
fruits noirs. Un vin qui donne
envie de boire pour se souvenir.

Tous droits réservés a I'éditeur

PALETTE
Chitean Simone
2013 - 29,50 €
Uil est affiré par des couleurs
chotoyantes tantdt cloires, tan-
fat profondes. Le palois est iné-
luctablement séduit par des so-
veurs souples et friondes. Toutes
les saveurs iconiques de I'appet
lation Palette se refrouvent dons
cefte bouteille. Les vignes par
fois centenaires insufflent ou vin
une complexité atypique. Avec
leur capacité de gorde exception-
nelle [Fsemit dommage de boire

ces flacons trop jeunes.

IGP MEDITERRANEE
Domaine Richeaume,
Columelle 2012 - 35 €
On ottend Richeaume sur les
rouges ovec impotience mais
quand les blancs arrivent avec
outant de flamboyance, cela
confirme le caractére unigue de
ce domaine. Des cuvées ciselées

dont la richesse olcoolique est |

sublimée por une ocidité
minérale moilrisée. La cuvée
Tradition, qu’elle ait le blonc ou
le rauge pour couleur (20 €),
est tout gussi somphueuse pour
le polais,
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PATRIMONIO
Clos Signadore
2012 -45€
(e rouge issu de vignes dgées de
plus de 40 ons fait parfie d'un
fegisire un peu sauvage, avec
des ardmes de topenade et de
gurigue. L’ensemhga oromati-
que est complexe. A peine en
bouche, le souffle du sud vous
teinte les joues avec ce jus enso-
leillé aux occents de niellucciu,
au nez de fruits noirs, d'épices
et un rien animal. Un vin géné-
reux et tendre, qui posséde I'in-

solence de la libertz insulaire.
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